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Od samého zac¢atku historie identifikace a klasifikace mikroorganismd, ktera zapocala koncem
19. stoleti, miizeme najit celou fadu upiesnovani, piejmenovani rodii ¢i nového zafazeni druhii v souladu
S postupujicimi poznatky o typickych vlastnostech bun¢k (morfologie, optimalni teplota ristu, vyuzZiti
jednotlivych sacharidd, spektrum vytvarenych metabolitd apod.) V poslednich desetiletich je snaha o
pfesnou klasifikaci jeSt¢ markantnéjsi, nebot zacaly byt k tomuto ucelu vyuzivany molekularné-
genetické metody.

Stejny vyvoj prodélava i z hlediska mlékarenské technologie dulezity rod Lactobacillus, ktery
byl poprvé popsan jiz na zacatku 20. stoleti. Doposud u n&j bylo identifikovano 261 druhu. Jiz diive
byly z divodu velké odliSnosti pietazeni néktefi zastupci do jinych rodd (Carnobacterium spp.,
Oenococcus spp. hebo Weissella spp.). V soucasné dobé v8ak probiha dramaticka zména v reklasifikaci
¢eledi Lactobacillaceae, roda Lactobacillus, Paralactobacillus a Pediococcus. V publikaci, ktera byla
zvefejnéna v dubnu tohoto roku (Zheng a kol., 2020), je nové vytvofeno 23 rodt na zakladé sekvenovani
celého genomu téchto bakterii. V puvodnim rodu Lactobacillus bylo ponechano pouze 38 druht ze
skupiny Lactobacillus delbrueckii. Tyto zmény se jiz objevuji Vv oficialnich databazich (jako napf. List
of Prokaryotic Names with Standing in Nomenclature (www.lpsn.dsmz.de; www.bacterio.net)), nové
nazvy lze jiz také nalézt v dalSich publikovanych védeckych pracich. Rychlou orientaci mezi starymi a
novymi nazvy jednotlivych druhd nabizeji webové stranky http://lactobacillus.ualberta.ca. Snahou
autort reklasifikace bylo 1épe zafadit a zdokumentovat jednotlivé druhy tak, aby se heterogenita genomu
projevila v taxonomii a bylo mozno odlisit jednotlivé zastupce z hlediska ekologickych a funkénich
vlastnosti a adaptace na hostitele. Nicméné tyto zmény piinesou také mnoho tézkosti z hlediska
orientace nejen védecké i laické vefejnosti (zapamatuje si nékdo nazvy jako Secundilactobacillus,
Liquorilactobacillus, ¢i Lapidilactobacillus?), ale také z hlediska oficialnich dokumenti a pouziti nazvi
V pramyslové vyrobe¢.

Dobrou zpravou je, Ze zatazeni (a nazvy) homofermentativnich a termofilnich laktobacild, jako
jsou Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus, L. acidophilus, L. helveticus, L. crispatus apod.
zistava beze zmény. Priklady zmén zafazeni ostatnich druhl, které se nejCastéji pouzivaji
Vv potravinaiskych technologiich ¢i v probiotickych dopliicich stravy, jsou uvedeny v tabulce.

Basonyma (ptivodni nazvy) Nové zarazeni
Lactobacillus casei Lacticaseibacillus casei
Lactobacillus rhamnosus Lacticaseibacillus rhamnosus
Lactobacillus plantarum Lactiplantibacillus plantarum
Lactobacillus fermentum Limosilactobacillus fermentum
Lactobacillus reuteri Limosilactobacillus reuteri
Lactobacillus brevis Levilactobacillus brevis
Lactobacillus kefiri Lentibactobacillus kefiri
Lactobacillus sanfranciscensis Fructilactobacillus sanfranciscensis
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